
All'italiana

Espresso – Miscela pascucci bio       1,10€
decaffeinato           1,10€
* Espresso special – Miscela pascucci “mama africa”  1,50€
Macchiato           1,20€
Cappuccino           1,30€
latte            1,00€
latte macchiato          1,50€
Orzo            1,30€
Ginseng           1,50€
+ latte vegetale         0,20€

Brewed coffee

* Filter coffee
scegli il tuo metodo di estrazione      3,50€
V60 /  french press

Cold brewed coffee - caffè freddo      2,50/  
            3,50€

Té, Infusi & tisane

Selezione di “speziaté” - serviti caldi o freddi    3,00€

Analcolici

Acqua wami           1,00€
EstatHè           1,00€
Succhi di frutta          2,00€
Spuma paoletti          2,50€
lattine - 0,33l           2,00€
Red bull e Organic softdrink - 0,25l      3,00€
Bitter, crodino e campari       3,00€

estratti & sprEmute

Spremuta di agrumi         3,00€
“Depurativa”          5,00€
ananas , sedano, mela verde, cetriolo   

“immunoboost”          5,00€
arancia, carota, zenzero, limone

#laserradimontuliveto



i vini (tutti toscani)

bollicine 
Metodo Classico Brut – Felsina, siena    6,00€  23,00€
(Chardonnay, Pinot nero, Sangiovese)

Metodo Classico rosè – Felsina, Siena    6,00€  23,00€
(Sangiovese, Pinot nero, chardonnay)

Metodo Ancestrale Brut
Podere Pellicciano, san miniato      5,00€  20,00€
(Trebbiano, Vermentino)

vini bianchi, rosati & special
Annick – cosimo maria masini, san miniato    6,00€  22,00€
(Sauvignon, vermentino)
Vigne basse vermentino di lunI
terenzuola, massa        5,00€  18,00€
(vermentino)

vernaccia di San Gimignano
Casa Lucii, San Gimignano       5,00€  20,00€
(Vernaccia)

Ventisei – Avignonesi, Montepulciano     5,00€  18,00€
(Trebbiano, Malvasia)

Brange 2019 – Vanempo, prato     6,00€  22,00€
(Trebbiano)

Flower Power rosato – Podere 414, grosseto   5,00€  18,00€

vini rossi
Arialdo – Dalle nostre Mani , fucecchio    5,00€  18,00€
(Sangiovese)

Chianti Classico
Badia a Coltibuono, gaiole in chianti     5,00€  18,00€
(Sangiovese e uvaggi tradizionali)

Bolgheri Ruit Hora
Caccia al Piano, castagneto carducci    6,00€  25,00€
(Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah)

Il Lupinello (1 Litro) – Lupinella, vinci    5,00€  20,00€
(Sangiovese, Canaiolo)

LE BIRRE (alla spina)    

Amstel 5,0%          3,00€  5,00€
Lager che prende il nome da fiume che attraversa Amsterdam

Ichnusa non filtrata 5,0%       3,50€  5,50€
keller prodotta alla porte di Cagliari, in Sardegna

Moretti IPA 5,2%         3,50€  5,50€
Italian Pale Ale, fruttata al naso e amara sul finale

Affligem Rouge 6,7%           7,00€
Rossa Belga prodotta nell'Abbazia di Opwijk, nelle Fiandre

Kolonia 4,6%     (IN BOTTIGLIA)  6,00€
Birrificio Agricolo La Stecciaia  
Birra biologica Kolsch-Style SENZA GLUTINE

Calice bottiglia

piccola      media



i cocktails

i grandi classici

Aperol/campari Spritz       5,00€
Cocktails Alcolici / analcolici    6,00€
premium         da 7 a 10,00€

quelli della serra

Alcolici 8€

1) capsula del tempo
whisky, limone, estratto zenzero, zucchero canna liquido
2) sponge
black rum, ananas, lime, zucchero canna liquido
3) texmex
mezcal, maracuja, lime
4) giamaicamule
black rum, zenzero, gingerbeer, cannella, lime,
zucchero canna liquido

Analcolici 7€

1) zenzi'
scriroppo d'agave, lime, zenzero, bitter rosso,
ginger beer
2) anni 80
chinotto, zucchero canna liquido, lime, estratto d'arancia
3) cinabro
the verde, zucchero canna liquido, lime, foglie di menta,
estratto arancia
4) berrydream
maracuja, mora, lampone, lime, succo cranberry,
succo arancia

AMARI & DISTILLATI

Amari e liquori        da 3,50€ a 6,00€
Distillati         da 3,00€ a 10,00€

vuoi rimanere aggiornato

sulle novità del menù?

scannerizza

e salva!
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